
Heiliga� nd
traditionelles
Mittagsmenü

Herzhafter, hausgemachter
Kartoffelsalat 

mit Wiener Würstchen

***

Cremig gerührte Quarkspeise
mit gesüssten Mandarinchen



1. Weihnacht�  iertag
Festmenü
Vorspeise

Fruchtige Karotten-Ingwer-Suppe
Salatbuffet

Hauptgang
Scharf angebratene Rinderrouladen

in einer edlen Rotweinsauce
Dazu reichen wir hausgemachte

Serviettenklösse und
in Butter geschwenktes Bohnengemüse

***
Gegrilltes Rotbarschfilet

dazu Brokkoligemüse
mit einer Mandelbuttergarnitur

Dazu Basmatireis

Dessert
Zimtstern-Eis

und hausgemachte Glühweinpflaumen

Heiliga� nd
Festmenü

Vorspeise
Klare Rindfleischsuppe mit Julienne Gemüse

und Eierstich

Hauptgang
Knusprig gebratene Entenkeule

dazu hausgemachter Apfelrotkohl 
mit feiner Zimtnote

Kartoffelknödel

***
Lachsfilet mit Bandnudeln an Safransauce

mit fein gewürztem Blattspinat
und einem Hauch Sahne

Dessert
Feiner weihnachtlicher Schokotraum

mit Orangenmousse
garniert im Dessertgläschen
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2. Weihnacht�  iertag
Festmenü

Vorspeise
Feine Kürbiscremesuppe vom Hokkaido-Kürbis

Salatbuffet

Hauptgang
Rhöner Hirschgulasch abgeschmeckt

mit feinen Wildgewürzen und Rotwein
In Butter geschwenkte Spätzle

Winterlicher Rosenkohl

***
Gegrillte Hähnchenbrust

mit gedünstetem Dörrfleisch, Pilzen & Zwiebeln
Als Garnitur Wildpreiselbeeren

Dazu in Butter geschwenkte Fingermöhren
und Kroketten

Dessert
Hausgemachte Bratäpfel

gefüllt mit Rosinen und Mandeln
an feiner Vanillesauce


